Domaine Fraiseau-Leclerc

vigneron AOC Menetou-Salon

independant

Vin blanc « Cuvée 3 Freres »

Cépage : 100% sauvignon blanc

Vendange : Mécanique. Tri et égrenage des raisins.
Pressurage pneumatique : respect de
I'intégrité des raisins.

Vinification : Débourbage statique par le froid.
Entonnage.
Fermentation alcoolique et
malolactique en f(t de chéne.

Elevage : En fGt de chéne pendant 12 mois.
Filtration avant la mise en bouteille.

Mise en bouteille : Avant vendange.

Dégustation Robe : jaune pale, limpide et brillante.
Nez : note de fruits exotiques, vanillé,
élégant et raffiné.

Bouche : léger et fruité avec une tension
subtile vanillé en fin de bouche.

Garde : 435 ans.

IOMAINE FRAISEAU:
e =

Accord mets/vin : Viandes blanches et poissons fumés.

Domaine Fraiseau-Leclerc
3 rue du chat 18510 MENETOU-SALON
Tél : 02 48 64 88 27 Port : 06 60 57 91 70 Port : 06 66 82 30 02
Email : cave.fraiseau.leclerc@orange.fr




